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Quality, functionality and food safety are the key com-

petitive factors in private label production. Therefore, 

you can take it for granted that we are frequently cer-

tified according to the most important European stan-

dards. Added to that, we have also passed the highly 

demanding customer audits. 

Before your private label products are dispatched, we 

have subjected the raw materials and finished prod-

ucts to a number of tests in terms of taste, quality, 

technical properties, functionality and safe applica-

tion. 

Our certifications: 

ISO 9001:2008 

IFS (International Food Standard - higher level)

BRC (Global Standard Food – Standard A)

Fairtrade (for instant cocoa beverages)

Organic certification (according to EC Regulation

on organic products)

Mit interdisziplinären Teams aus Vertriebsmit-

arbeitern, Produktentwicklern, Technologen, Oe-

cotrophologen und Molkereimeistern setzen wir Ihre 

Ideen in einem strukturierten Entwicklungsprozess in 

marktreife Produkte um.

Moderne Fertigungstechnik sichert uns und unseren 

Kunden dabei einen entscheidenden Marktvorsprung. 

Aus unserem umfangreichen Maschinen- und An-

lagenpark an zwei Standorten kombinieren wir die je-

weils für Ihr Produkt optimal geeigneten Fertigungs- 

und Abpacktechnologien. 

Unsere Technologien: 

� 	10 Sprühtürme mit einer Wasserverdampfung

	 zwischen 200 und 3.000 kg/h 

� 	4 Mischanlagen mit Chargen von 600 kg – 2.000 kg

� 	Agglomerieren im Batchverfahren

	 und kontinuierlich durch Rückführung

� 	Abpackanlagen für Sticks, Sachets, Dosen und

	 Schlauchbeutel

� 	2 Produktentwicklungsteams mit strukturiertem

	 Produktentwicklungsprozess

� 	Sensorik-Panel nach DIN Norm mit geschulten

	 Verkostern

� 	Technikum mit Mischer, Agglomerator, Sprühturm,

	 Zyklon, Klimaschrank, Vendingautomaten für

	 Versuchsproduktionen und Produkttests

With an interdisciplinary operating team consisting 

of sales representatives, product developers, techno-

logists, nutritionists and dairy technicians and with a 

structured development process, we turn our custom-

ers’ ideas into marketable products.

By using advanced production technologies, together 

we can extend and secure your lead in the market. 

We choose the necessary processing and packaging 

technologies from our comprehensive selection of 

machines and equipment available at two locations 

within the Beverage Network for your optimal product.  

Our technical equipment:

� 	10 spraying towers with an evaporation capacity of

	 between 200 and 3,000 kg water/h 

� 	4 mixing plants for batch sizes of between 600 kg

	 and 2,000 kg

� 	Agglomeration, batch-wise or continuous process

	 with return

� 	Packaging lines for sticks, sachets, cans and

	 tubular bags

� 	2 product development teams with a structured

	 product development process

� 	Sensory panel according to DIN Standard with

	 trained testers

� 	Technical center with mixer, agglomerator,

	 spraying tower, cyclone, conditioning cabinet,

	 vending machines for pilot scale production

	 and product tests
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Qualität, Funktionalität und Lebensmittelsicher-

heit sind wesentliche Wettbewerbsfaktoren für 

die Produktion von Eigenmarken. Für uns als Herstel-

ler und Private Label Spezialist ist die regelmäßige 

Zertifizierung nach allen wichtigen europäischen 

Standards daher selbstverständlich. Darüber hinaus 

stellen wir uns mit Erfolg den anspruchsvollen indivi-

duellen Audits unserer Kunden. 

Bevor Ihre Eigenmarken unser Haus verlassen, unter-

ziehen wir Rohstoffe und Fertigprodukte zahlreichen 

Tests in Bezug auf Geschmack, Qualität, technische 

Eigenschaften, Funktionalität und Anwendungssicher-

heit. 

Unsere Zertifizierungen: 

ISO 9001:2008 

IFS (International Food Standard - higher level)

BRC (Global Standard Food – Standard A)

Fairtrade (für kakaohaltige Getränkepulver)

Bio (nach der EG-Öko-Verordnung)

Kompetenz, Technologie und Know-how / Expertise, technology and know how 
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